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2024 RESERVE CHARDONNAY TROCKEN

WEINBESCHREIBUNG

Dieser kraftige Chardonnay begeistert mit einer nachhaltigen Cremigkeit in der
Nase und am Gaumen. Die merkliche Holznote und das lange Hefelager runden
den Wein ab und lassen ihn besonders vollmundig wirken. Die Aromatik des
Weins ist gepragt von reifen gelben Friichten sowie zarten Brioche-Noten. Ein
intensiver Genuss fiir alle Chardonnay-Liebhaber und die, die es durch diesen
Wein noch werden!

SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser kraftige Chardonnay passt hervorragend zu Pilz-Gerichten sowie zu
Seeteufel oder auch Steinbutt. Ein tolles weifes Pendant zu kraftigeren

Fleischgerichten aller Art.
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BODENART

Losslehm

ANALYSEWERTE
A12.5% vol. S 6.4 g/l

TRINKEMPFEHLUNG
8°-10°C

Weinbiet Manufaktur eG
Artikel-Nr.: 622 = AP-Nr. 25_094 - Enthalt Sulfite
0.75L = Pfalz = Qualitadtswein

Pramierungen & Analyse kénnen sich bei Nachfiillung &ndern.
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