WEINBIET

MANUFAKTUR

WEINBESCHREIBUNG
Das Potenzial unserer besten Lagen haben wir in der Kollektion WEINBIET VON
ERSTEN LAGEN extrahiert. Dabei tragt jede Lage mit ihrer charakteristischen
Bodenstruktur zum Gesamteindruck bei. Der Wein ist gepragt von Kalkstein,
Buntsandstein und Ldss sowie dem speziellen Mikroklima unserer besten
Parzellen.
Die Cuvée aus WeiBburgunder und Chardonnay leuchtet im Glas hell strohgelb.
In der Nase zeigen sich Aromen von Pfirsich, Aprikose, Apfel und Melone,
untermalt von einer feinen Bliite. Am Gaumen wird der Wein voll und rund, mit
zartem Schmelz und einem bleibenden Eindruck.
SPEISEEMPFEHLUNG
Ein vielseitiger Speisenbegleiter: Passt hervorragend zu Kalb, Gefligel oder
gegrilltem Fisch.
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VON ERSTEN LAGEN A13.5%vol.$5.7g/lRZ2.8 g/l

WEISSBURGUNDER
CHARDONNAY

TRINKEMPFEHLUNG

_ 80-10°C

Weinbiet Manufaktur eG

Artikel-Nr.: 857 « AP-Nr. 24_096 = Enthalt Sulfite

0.75L = Pfalz = Qualitatswein

Pramierungen & Analyse kdnnen sich bei Nachfiillung andern.
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