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2023 MUSKATELLER FENHERB

WEINBESCHREIBUNG

Dieser Muskateller Uberzeugt mit seinen fruchtigen und zugleich wiirzigen
Aromen. Ein angenehm vollmundiger Wein mit duftendem Bukett nach

Holunder und Muskatnuss, kombiniert mit einer hervorragend abgestimmten

RestsiiBe. Das markante Bukett und die Feinfruchtigkeit machen diesen Wein

zu einem einzigartigen Erlebnis.

) SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser feinherbe Muskateller ist ein Gedicht zu scharfen Gerichten aller Art

und auch eisgekuhlt zu pikanten Grillgerichten empfehlenswert.
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