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WEINBIET

MANUFAKTUR

WINZERGLUHWEN ROT

WEINBESCHREIBUNG

Die gewlinschte Menge in einem Topf auf maximal 80°C erhitzen (sonst

verdampft der Alkohol). Heif servieren - fertig!

Der Klassiker fir die kalten Tage und Lichterzeit. Unser Gliihwein ist nach

"WEINBIET unserem Hausrezept gewdrzt und dezent gesufst. Verfeinern Sie ihn mit einer

BARUPART IR

Scheibe Orange oder Zitrone.

SPEISEEMPFEHLUNG

Unser roter Glihwein passt besonders gut zu einer bayerischen Gulasch- oder
Kartoffelsuppe oder, wer es sufs mag, zu Crépes, Platzchen, Makronen und
Stollen.
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ANALYSEWERTE
S4.4g/IRZ 886 g/l

TRINKEMPFEHLUNG

Weinbiet Manufaktur eG

Artikel-Nr.: 664 = AP-Nr. L 25_005 = Enthalt Sulfite

0.75L = = aromat. weinhaltiges Getrank

Pramierungen & Analyse kdnnen sich bei Nachfiillung andern.
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