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2024 RESERVE GRAUBURGUNDER
TROCKEN

WEINBESCHREIBUNG

Unser Réserve Grauburgunder liberzeugt mit wiirzigen, dezent rauchigen
Aromen und reifem Steinobst. Seine cremige Art, die feine Sdure und der
Ausbau im grofden Holzfass verleihen ihm Tiefe und einen langen, harmonischen
Abgang. Ein gehaltvoller Grauburgunder mit viel Substanz und Charakter.

SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser kraftige Grauburgunder passt hervorragend zu gebratener Entenbrust
oder kraftigen Fischgerichten. Auch zu cremigen Pasta- und Risotto Gerichten
ist dieser Grauburgunder ein besonderer Begleiter.
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BODENART

Lehmiger Ton & kalkreicher L&sslehm

ANALYSEWERTE
A13 % vol. S 6.2 g/LRZ 0.1 g/l

TRINKEMPFEHLUNG
8-10°C

Weinbiet Manufaktur eG

Artikel-Nr.: 609 = AP-Nr. 25_093 = Enthalt Sulfite

0.75L = Pfalz = Qualitatswein

Pramierungen & Analyse kénnen sich bei Nachfiillung éndern.
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