
2017 ORANGE CRAFT

WEINBESCHREIBUNG
Craft vereint Experimente aus Weinberg und Keller in deren Mittelpunkt
das Handwerk unserer Zunft steht. Unsere Heimat verknüpfen wir dabei
mit internationalen Inspirationen. Die Grauburgunder Trauben des Orange
Craft stammen aus unseren besten Parzellen. Auf der Maische offen
vergoren, wurden sie von Hand untergestoßen und auch von Hand von der
Maische abgezogen. Anschließend erfolgte eine 48-monatige Lagerung im
Barriquefass.

Dieser Wein brilliert mit einer schönen Bernsteinfarbe im Glas. In der Nase
umschmeicheln Pflaume und Nelken die Sinne. Im Geschmack zeigt er eine
außergewöhnliche Aromatik nach Grapefruit, Orange, Kräutern und
Karamell mit einer angenehmen Holznote die den Wein mit dezenten
Vanilleakzenten abrundet. Ein absolutes Geschmackshighlight! 

ANALYSEWERTE
A 14.5 % vol. S 5.5 g/l RZ 0.2 g/l 

TRINKEMPFEHLUNG
10-12°C 

Weinbiet Manufaktur eG 
Artikel-Nr.: 767  • AP-Nr. L 22_013 • Enthält Sulfite
0.75L • Pfalz • Landwein
Prämierungen & Analyse können sich bei Nachfüllung ändern. 
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