WEINBIET

2023 GRAUBURGUNDER TROCKEN

WEINBESCHREIBUNG

Dieser trockene Grauburgunder zeigt sich von einer klassisch, gehaltvollen
Seite. Sowohl in der Nase als auch geschmacklich vereinen sich
gelbfruchtige und nussige Aromen zu einem wiirzigen, sdurearmen
WeiBwein.

SPEISEEMPFEHLUNG

Grauburgunder passt hervorragend zu Kalbfleisch-Gerichten, Suppen und
feinem Kohlgemiise.
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Artikel-Nr.: 202 « AP-Nr. 24061« Enthalt Sulfite
0.75L « Pfalz « Qualitdtswein
Pramierungen & Analyse konnen sich bei Nachfiillung andern.
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