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2023 CABERNET SAUVIGNON TROCKEN

WEINBESCHREIBUNG

Dieser trockene Rotwein ist perfekt flr Liebhaber trockener, stidlandischer
Rotweine. Seine kréaftige Tanninstruktur und wiirzige Nase geben ihm seinen
besonderen Charakter, der durch dezente Kakao-Noten und den krautrigen
Duft unterstitzt wird.

SPEISEEMPFEHLUNG

Dieser Cabernet Sauvignon schmeckt toll zu Lammgerichten sowie kraftigen
Kasesorten. Doch ladt er auch dazu ein, einfach ein Glaschen am Kamin zu

genielRen.
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BODENART
Lehmiger Sandboden

ANALYSEWERTE
A 14 % vol. S 4.6 g/lRZ 0.3 g/l

"ABERNET SAUVIGNON TRINKEMPFEHLUNG
TROCKEN 16-18°C

Weinbiet Manufaktur eG
Artikel-Nr.: 616 = AP-Nr. 24_130 = Enthalt Sulfite
0.75L = Pfalz = Qualitadtswein

Pramierungen & Analyse kdénnen sich bei Nachfiillung &ndern.
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